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VORSPEISE
Kurbis-Kokos-Chilisuppe

mit marinierten Garnelen

VEGAN

mit karamellisierten Niissen
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HAUPTGERICHT
Geschmorte Rinderhaxe in BBQ-Jus
mit Gremolata, Spitzkohl und Kartotfelgratin

(Fleisch aus der Region aus tierfreundlicher Haltung,
garantiert von unserem Fleischer Carsten Scheller)

VEGETARISCH
Melanzane: Uberbackene Aubergine
mit Ricotta Fullung,

Spitzkohl und Kartotfelgratin

VEGAN
Linsennudeln
mit Balsamico-Karotten-Aubergine Gemiise,

Rauke und gerdsteten Pinienkernen
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DESSERT

Mohncreme

mit Vanille-Kirschen und weisser Schokolade

VEGAN
Mohn-Vanille-Eis
mit Vanille-Kirschen und

veganer weisser Schokolade



